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『メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について

（案）に対する全般的な意見』

○意見

今回、消費者庁がホテルや百貨店、レストラン等が提供するメニュ

ー・料理等の食品表示について、景品表示法上の考え方を具体的な

事例に基づきＱ＆Ａ等で示したことは、一定の評価ができる。

しかしながら、消費者サイドからみて、事業者に有利と思われる解

釈が、一部みられることから意見を提出する。

また、今回のメニュー表示に関するＱ＆Ａについては、適宜Ｑ＆Ａ

項目の追加や内容の充実をはかり、虚偽表示等の根絶に向けて資す

るべきである。

今後、食品表示に関し消費者の信頼が著しく損なわれている現状を

鑑み、消費者庁として、「景品表示法」の厳正な執行を要望する。

意 見

『メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について

（案）に対する各論の意見』

（１）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

１ 肉類に関するＱ＆ＡのＱ一１』について

○ 意見

牛の成形肉使用の場合は、「ビーフステーキ」「ステーキ」の表示を

した場合は、優良誤認表示とすべきである。

○理由

当案では、牛の成形肉について、「ビーフステーキ」「ステーキ」と

表示しても「成形肉使用」等と表示を併記すれば、優良誤認表示と

ならないとしている。しかしながら、消費者は「ビーフステーキ」

等と表示した場合は、仮に「成形肉使用」等と表示を併記していて

も、ビーフステーキ（１枚の牛肉の切り身）のイメージが強く、優

良誤認する可能性が高いため。

（２）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

１ 肉類に関するＱ＆ＡのＱ一２』について
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（様式）

消費者庁 表示対策課

「メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について（案）」担当 宛

件名：メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について（案）に関する意見

○意見

牛の成形肉使用の場合は、「ビーフ」「健康ビーフ」等の表示をし

た場合は、優良誤認表示とすべきである。

○理由

当案では、牛の成形肉について、「ビーフ」「健康ビーフ」等と表示

しても「成形肉使用」等と表示を併記すれば、優良誤認表示となら

ないとしている。しかしながら、消費者は「ビーフ」「健康ビーフ」

等と表示した場合は、仮に「成形肉使用」等と表示を併記していて

も、ビーフ（１枚の牛肉の切り身）のイメージが強く、優良誤認す

る可能性が高いため。

（３）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

１ 肉類に関するＱ＆ＡのＱ一３』について

○意見

牛脂注入加工肉使用の場合は、「霜降りビーフステーキ」「さし入り

ビーフステーキ」」の表示をした場合は、優良誤認表示とすべきで

ある。

○理由

当案では、牛脂注入加工肉について「霜降りビーフステーキ」等と

意 見 表示しても、「牛脂注入加工肉」等と表示を併記すれば、優良誤認

表示とならないとしている。しかしながら、消費者は「霜降りビー

フステーキ」等と表示した場合は、仮に「牛脂注入加工肉」等と表

示を併記していても、霜降りビーフステーキ（一定の飼育方法によ

り脂肪が細かく交雑した状態になった牛の肉）のイメージが強く、

優良誤認する可能性が高いため。

（４）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

１ 肉類に関するＱ＆ＡのＱ一４』について

○意見

牛脂注入加工肉使用の場合は、「ビーフステーキ」「ステーキ」の

表示をした場合は、優良誤認表示とすべきである。

○理由

当案では、牛脂注入加工肉について、「ビーフステーキ」等と表示

しても「牛脂注入加工肉」等と表示を併記すれば、優良誤認表示と

ならないとしている。しかしながら、消費者は「ビーフステーキ」

等と表示した場合は、仮に「牛脂注入加工肉」等と表示を併記して

いても、ビーフステーキ（牛脂注入等の加工をしていない牛の肉）」

のイメージが強く、優良誤認する可能性が高いため。



- 3 -

（様式）

消費者庁 表示対策課

「メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について（案）」担当 宛

件名：メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について（案）に関する意見

（５）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

２ 魚介類に関するＱ＆ＡのＱ一１８』について

○意見

飲食店のメニューに、解凍した魚を、「鮮魚のムニエル」と表示し

た場合は、優良誤認表示とすべきである。

○理由

当案では、解凍した魚を、「鮮魚のムニエル」と表示した場合、「鮮

魚」という文言に加えて、メニューや店内表示で「港で採れたて」

等の表示がある場合は、優良誤認表示となるとしている。しかしな

がら、消費者は「鮮魚のムニエル」と表示した場合は、鮮魚（いき

のよい魚、新しい魚）のイメージが強く、優良誤認する可能性が高

いため。

（６）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

２ 魚介類に関するＱ＆ＡのＱ一１９』について

○意見

トビウオの卵を使用した料理で、「レッドキャビア」と表示した場

合は、優良誤認表示とすべきである。

○理由

意 見 当案では、トビウオの卵を使用した料理で、「レッドキャビア」と

表示した場合は、「レッドキャビア」という文言に加えて、メニュ

ーや店内表示で「高級」「ロシアからの贈り物」等の表示がある場

合は、優良誤認表示となるとしている。しかしながら、消費者は「レ

ッドキャビア」と表示した場合は、キャビア（チョウザメの卵）と、

優良誤認する可能性が高いため。

（７）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

３ 農産物に関するＱ＆ＡのＱ一２３』について

○意見

「△△（地域名）野菜使用」と表示した場合は、△△（地域名）以

外の野菜を使用した場合は、優良誤認表示とすべきである。

○理由

当案では、「△△（地域名）野菜使用」と表示した場合は、△△（地

域名）野菜を使用していなかったり、使用している野菜の多くがこ

れら以外の野菜である場合には、優良誤認表示となるとしている。

しかしながら、消費者は「△△（地域名）野菜使用」と表示してい

る場合は、他の野菜より優れた、△△地域名野菜をすべて使用して

いると、優良誤認する可能性が高いため。
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（様式）

消費者庁 表示対策課

「メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について（案）」担当 宛

件名：メニュー・料理等の食品表示に係る景品表示法上の考え方について（案）に関する意見

（８）『第３ メニュー表示に関するＱ＆Ａ

４ 小麦製品、乳製品、飲料に関するＱ＆ＡのＱ一３５』について

○意見

既製品のジュースや紙パックのジュース、解凍したジュースを使用

した時、「フレッシュジュース」と表示した場合は、優良誤認表示

とすべきである。

○理由

当案では、既製品のジュースや紙パックのジュースを使用して、「フ

レッシュジュース」と表示した場合は「フレッシュジュース」とい

う文言に加えて、メニューや店内表示で「しぼりたて」「生搾り」

等の表示がある場合は、優良誤認表示となるとしている。しかしな

がら、消費者は「フレッシュジュース」と表示した場合は、果物そ

のものを搾って作られたイメージが強く、優良誤認表示となる可能

性が高いため。

意 見


